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Weltladen Balingen

Saftiger Schokoladenkuchen
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Saftiger Schokoladenkuchen Weltladen Balingen

Zutaten :

Far
16 Sticke

3009 Butter 2 Eier (KI M)
80g Kakaopulver (WL) 60ml Milch
350g Zucker (WL) 200g Puderzucker

150g Schmand
250g Mehl
1TL Natron

Salz

So geht’s :

Zeit: 40 Min.

200g Butter, 40g. Kakaopulver und 200ml Wasser unter Rihren aufkochen. 10 Min.
abkuhlen lassen.

Ofen auf 200° (Umluft 180°) vorheizen. Zucker, Mehl, Natron und 1Pr. Salz in einer
groRRen Schissel mischen. Eier und Schmand zugeben, zusammen mit der
Kakaomasse unter die MehImischung riihren. In eine gefettete Springform (26¢cm)
fullen und im heiBen Backofen auf dem Rost im unteren Ofenddrittel 30-35 Min.
backen.

Inzwischen restliche Butter, restliches Kakaopulver, Milch und Puderzucker unter
Ruhren aufkochen.

Kuchen auf einem Gitter in der Form lauwarm abkiihlen lassen. Mit einem Spief (z.B.
Essstabchen) mehrmals einstechen, die Halfte des Gusses dariibergieen. Abkihlen
lassen.

Kuchen aus der Form I6sen und auf eine Tortenplatte geben. Restlichen Gul
erwarmen (evtl noch etwas Milch hinzufiigen) und als Glasur Uber den Kuchen gieRBen.




